Pane coperto e focaccia fatta in casa € 3,00 - secondo cestino € 3,00

 Yriziame cer

Tacos morbido al carbone, dadolata di tonno speziato,

prescinséua, pomodorini gialli e basilico" ™"’

Manzo a coltello, osso e midollo, con granella di patatine fritte

Calamaretti* spadellati, humus di ceci,

L1114

croccante al sesamo e olio al limone e menta

Flan di asparagi*, cestino di pasta croccante

e uova di quaglia mimosa'™’

Lo scatdae Cuane e O) Vede

Vellutata di piselli* e zucca con ricotta alle erbette

e crumble alla curcuma'”’
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Zuppa speziata di mare con crostini
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Ravioli di pesce antica ricetta dell'abbazia della Cervara' ™"’

Gnocchetti al pesto DOP'’

375912

Lasagnetta gratinata al ragu di coniglio alla ligure

Tagliolini al limone con gamberi rosa battuti a crudo
e gocce di zucchine al timo'™™”
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Crazy polpo* alla piastra in Nido di kataifi*, crema di patate dolci,
paprika affumicata e cipollotto arrostito"™"

Ombrina in croccantezza di pane con verdurine
spadellate alla maggiorana '™

Gamberi di Santa crudi, alla piastra o al forno’ G
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Costolette di agnello al timo
Costine h24 con salsa bbq al miele”

Presa iberica con insalatina di arance

e dressing alla senape e miele™"”

Picana

codone) scottata con chimichurry”

"Le Costate della settimana" dalle macelleria Langhe Room 5.
\disponibilita limitata e possibilita di prenotazione)

I Contorvi
Ratatouille di verdure al forno ()

Le patate al forno "sciachale” (V)

Insalata Primavera (con frutta e semi) (V)

Tutti i giorni prepariamo per Vol pane e focaccia fatti in casa, cosi come la pasta fresca,
utilizzando solo farine italiane del mulino Dallagiovanna [Gragnano Trebbiense - Piacenza)

I bambini sono i benvenut, chiediome cortesemente il massimo conteallo nel rispetto degli altri clhienti, grazie.

Siamo splacenti, ma non & possibile nchiedere mezze porzioni,




