
1 GLUTINE 2 CROSTACEI 3 UOVA 4 PESCE 5 ARACHIDI 6 SOIA 7 LATTE 8 FRUTTA A GUSCIO 9 SEDANO 10 SENAPE 11 SEMI DI SESAMO 12 ANIDRIDE 
SOLFOROSA

13 LUPINI 14 MOLLUSCHI

COMUNICARE SEMPRE 

AL PERSONALE 

INTOLLERANZE 

E ALLERGIE

Materie prime/Prodotti abbattuti in loco: alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca, somministrati crudi, 

vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura, per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto dal Piano HACCP 

ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04 - *In mancanza di prodotto fresco utilizziamo un surgelato di qualità.

ALLERGENI: 

Si informano i Signori clienti che in questo esercizio vengono somministrati alimenti 

che possono contenere i seguenti tipi di allergeni 

o tracce di allergeni (allergeni crociati).



Dal Mare euro

Le Carni

I Contorni

Ratatouille di verdure al forno 

7Le patate al forno "sciachæle"

Insalata Estate (con frutta e semi)

Iniziamo con euro

Paste fatte in Casa
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Zuppe d’Estate

1,14
Spaghettone al carbone, cozze e pomodorini freschi

1,9
Bucatini corti al ragù di coniglio* con salvia e pinoli tostati

1,3,7Lasagnetta al forno al pesto con patate e fagiolini

1,2,4,14
Gnocchetti di mare profumati al limone

7
Costolette di agnello al timo con salsa di yogurt e menta

12
Costine h24 con salsa bbq al miele

Lingotto di Fassona 250gr alla piastra

Cadea di Black Angus c.b.t. con pomodorini e cipollotto

Tacos morbido alla curcuma, con battuta di manzo crudo al coltello
1,3,7

cipolline fritte e guacamole

"Cundigiun" di tonno fresco, pomodorini al forno, capperi 
 1,4,12

acciughe salate e crostini di pane

7
Tegamino di melanzane, super pomodoro ricotta salata e basilico

Cestino croccante con baccalà mantecato 
1,4,7

zeste di limone e terra di olive

1,9,12Insolito gazpacho con grissini di focaccia e basilico

Il "Minestron#o" minestrone alla genovese 
1,7,9

con scucuzzu e cucchiaio di pesto

Crazy polpo* alla piastra in nido di kataifi*, crema di patate 
14al limone e gocce di basilico

1,4,12
Orata in crosta di mais con caponatina di zucchine e menta

2Gamberi di Santa crudi, alla piastra o al forno

Tutti i giorni prepariamo per Voi pane e focaccia fatti in casa, così come la pasta fresca, 

utilizzando solo farine italiane del mulino Dallagiovanna (Gragnano Trebbiense - Piacenza)
x

I bambini sono i benvenuti, chiediamo cortesemente il massimo controllo nel rispetto degli altri clienti, grazie.
x

Siamo spiacenti, ma non è possibile richiedere mezze porzioni.

Pane coperto e focaccia fatta in casa � 3,00 - secondo cestino � 3,00

"Le Costate della settimana" dalle macelleria Langhe Room

(disponibilità limitata e possibilità di prenotazione)
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	2: 20 no plast

